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Bianco #:597

cafo com leite ou cappuccmo, suco de laranje, iogurte,
mel, granola, geleia, manteiga, porgcdo de papaia,
tapioca com queijo coalho/minas, omelete simples

ou bacon, cesta de paes com croissant e uma fatia de
bolo de laranja.

:52. Black Coffee #:52.70
café com leite ou cappuccino, suco de laranja, geleia,
manteiga, por¢ao de presunto e queijo minas, por¢ao
de papaia, tapioca com mozzarella sem lactose e peito
de peru, cesta de paes com croissant e uma fatia de
bolo de laranja.

fe

:5-. Baguette =34 90

:57. Baguette com Gergelim r:5 40
:5:. Ciabatta r:4 50

:52. Focaccia r:16.00

250, Pdo Italiano =:18.00

351. Passas e Nozes =:19.80
:52. Croissant r:8 60

:52. Croissant com Chocolate r:9 50
:64. Moinho de Avelas r:2 60

:55. Pdo de Passas =:5.70
:64. Sacristdo r:f 40

[&]

:57. Bolo de Laranja =:14.00

(it

001.Cesta de Pdes 311,50
0oz, Antipasti de Beringela com Azeitona e Tomate Seco 7:9 50

(2t L foitl,

0s2. Escalope com Tagliarini na Manteiga r:43 50
osz. Filé de frango ou escalope de filé mignon #:43 50
com batata frita, arroz e feijao.

0s4. Penne ou Gnocchi ao Molho Branco r:24 00

s apes

o07. Dodia r:35.90
ooz Creme de Baroa com Camardes e Crispy
de Alho Por6 =:44 90

.Mlé/ 0 Antipasti =:459 00
acompanha focaccna.

012 Spuntini de Parma 7359 50

214. Spuntini de Grana Padano #:43 50
acompanha mel.

215. Burrata com Tomate Seco e Ricula #:59 50
acompanha focaccia.

o14. Bufalina D.O.C.
mozzarella de bifale D.O.C com tomate fresco,
presunto de parme e rdcula. Acompanha focaccia.

12/019. Tadbuas de Frios € QUeijo 2 cu 4 pessoss) 215
variados qusijos e frios cortados na hora na mesa de
antepastos. Acompanha focaccia.

Aacdten

21 Parmegiana r:27 50

tomate, mozzarella de bifala e berinjela grelhada.

042. Brie =s30,50
queijo brie derretido, geleia de damasco e presunto
de parma.

024, Mix de Bruschettas #336.50
parmegiana, classica e brie.

04s. Classica r:26,90
tomate cereja marinado com alho, azeite @ manjericdo.

%me

29 Carpaccno de Carne =:43.70
com molho de mostarda Dijon, lascas de Grana
Padano e mix de folhas.

o20. Carpaccio de Salmao Gravilax #:45 70
com molho de iogurte e dill com julienne
de palmito pupunha.

025, Mix de Frutos do Mar a Provencal
com camarao, lula e polvo. Acompanha pao italiano
tostado no azeite extra virgem.

osz. Steak Tartare Classico =:49.00
com batata ristica caseira e bouquet de folhas.

064 Tartare de Salmao  r:49.00
com maca verde, limao siciliano e bouquet de folhas.

Ol ot

Acompanha salada de campo com spaghetti de cenoura e
tomate cereja

rs56,70

69 50/ rs95.,00

sYo .V

Exclusivas com
nosso pao italiano

rs57,00

03s. Brie e Geleia de Damasco #3379 50
0a7. Shitake #:3950
oz5. Peito de Peru e Queijo Minas r:295
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Frango Marroquino =:57.50
frango marinado e grelhado,
cuscuz ao arome de agafréo e

um toque de coco, manga, alface
romana,castanha do Paré, tomate
cereja, erva doce, cebola roxa e
hortela.

Salada Romana =:4370

com folhas verdes, shitake
grelhado, tomate cereja, abobrinha
e berinjela grelhadas, molho de
mostarda e mel e crostini. -

068.
Salada Caprese =:42 50
com tomate, mozzarella de bufala,

pesto de manjericdo e tapenade
de azeitona preta.

Zaffiro

St

0s2/067. Caesar Salad com ou sem
Frango Grelhado 7227 50/=:4650
com alface americana, lascas de
Grana Padano, bacon crocante,
molho Caesar e croutons.

osz. Figos Grelhados r:41.00
com lascas de grana padano,
presunto de parma, castanha do
Paré, crostini de queijo de cabra e
mel e folhas variadas ao vinagrete
de mel e mostarda.
r$59.50
fatias de filet mignon &s ervas,
selada verde, palmito, tomate
seco, tomate cereja, queijo Brie e
vinagrete de balsémico.

0ss. Camardo Grelhado #:66.00

ao aroma siciliano com cuscuz
marroquino.

Salada Mix =:48.50

Folhas nobres, abobrinha e
berinjela grelhadas, brécolis,
Shitake, bifala, Gorgonzola,
brotos, chips de banana da terra
e chips de baros, crostini de
parmesao com cebola ac molho
de mostarda e mel.

070

Ciclamino =:53.50

folhas nobres, tomate cersja,
queijo Brie, palmito, alcachofre,
manga, Parma e peito de frango
ao molho de mostarda e mel.

w
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.Risoto de Fileto

Risoto de Rucula fresca =:65.00
com tomate fresco, burrata cremosa e pesto de ricula.

rs68.00
filé mignon em tiras grelhado com reducéo de vinho
tinto, Grana Padano e castanha do Para.

Risoto de Funghi Porcini =:45.00
com mix de cogumelos e escalope grelhado.

' Risoto com Camario, Tomate e Manjericio =2/ 00

ao leve toque de tabasco.

>. Risoto Negro com Frutos do Mar #:7900

989.

s. Ravioli di Mozzarella di Bufala

. Tortelli di Brie e Damasco

Ravioli de Ricota e Espinafre #:59 50

com molho pomodoro e basilico.

rs59.50

com molho de tomate fresco e pesto de manjericao.
rs64,50

ao molho cremoso de Grana Padano, com crocante de
parma e geleia de pimenta.

112. Lasagna a Bolonhesa =:5% 00

' Ravioli de Parma e Figo

=. Agnolotti de Lagostinha

com fonduta de burrata.

2. Tagliatelle com Ragu de Cordeiro =:62.50

com Grana Padano.

120. Tortelli de Zucca =:64.50

ao creme de funghi, tomate confit & lascas de
Grana Padano.

rs64.90

com fonduta de Grana Padano.

>. Tagliolini com Camarées Grelhados e

Limao Siciliano 27900

com molho de tomate e ricula.

rs65,50

com ervas e Mascarpone regados ao cremoso bisque
de camarao com champagne.

021 Penne al Ponogro Basilico com

i

o

072 Penne ASF

Mozzarella di Bafala #:5950

Spaghetti alla Carbonara r:59 .00

com bacon, gema de ovo e Grana Padano.

Penne Gratin =:43.50

com presunto de parma, ervilha, cogumelo Paris
fresco e molho branco, gratinado com Grana Padano.
Spaghetti Porto Cervo =:7/9.00

com camardes puxados no alho, azeite perfumado

de ervas frescas, vinho branco, flor de brécolis e
cogumelo Peris fresco.

Spaghetti de Frutos do Mar =:72.00

com tomate, manjericao e robalo grelhado.

rs65.,50

com tiras de filé mignon puxados na cebola flambada
no vinho Madeira e panceta temperada com leve
toque de gorgonzola.

Spaghetti & Bolonhesa #:5%9 00

com ragu.

Escolha seu molho!

09:. Penne Sem Glaten =:4250

174
. Gnocchi @ Moda do Chef =:4550

com tiras de filé mignon puxados na cebola flambada
no vinho Madeira e panceta temperada com leve
toque de gorgonzola.

Gnocchi Alessandro & Frederico #:464.50
ao molho cremoso de brie, gorgonzola,
presunto de parma e nozes.

3. Gnocchi de Mandioquinha #:45 50

com lagostim perfumado ao cognac, tomatinhos,
manjericéo e abobrinha.



Com mozzarella de bifala
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Marguerita ‘27152 Portuguesa

rs52,50 / r$69.50 rs58,00 / rs78.50

205204 Romana
r358,00 / rs78,00

mozzarslla, pomodori mozzarella, pomodori pelati, mozzarella, pomadeori

pelati @ manjericao. presunto, ovos, cebola, pelati, alici, azeitona preta,
. azeitona preta e orégano. alcaparras e orégano.

Marguerita Gourmet

rs61.00 / rs78,00 201202, Catupiry 207/202. Quattro Formaggi

mozzarella de bifala, tomate rs55,80 / rs78.00 r359.00 / rs83,00

cereja e basflico fresco.

Cebola Crocante poré.

358,00 / rs79.00

mozzarella, pomodori pelati, z0:/204 Prosciutto

cebola crocante, azeitona rs56,50 / rs78,50
preta e oréganc. mozzarella, pomodori

pelati, presunto cozido
e azeitonas verdes.

pomodori pelati, fatias de
presunto cozido, catupiry e alho

queijo brie, taleggio,
gorgenzola e mozzarella
de bufala.

209/210. Calabresa
rs57,50 / rs78,50
mozzarella, pomodori
pelati, cebola roxa, linguica
calabresa artesanal, azeitona
preta e orégano.

Com mozzarella de bufala artesanal exclusiva (opcional)

235/236. Geleila r$63,50/r385,00 229230 Linguiga Italiana

5/2

6

queijo brie derretido, geleia
de damasco, fatias de presunto
de parma e lascas de grana

Elegante r:632 50/ 728450
mozzerella de bafala, pomodori  #3%/240 Diavola
pelati, presunto de parma, rdcula
o lascas de grana padano.

7363,50/rs79.00 231/232. Siciliana r366,50 /rs79,00
mozzarella de bifala, pomodori
pelati, escarola e linguica
artesanal italiana regados ao
padano. alho e azeite com cebola,
azeitona preta e orégano.

r$59,00/ rs84.00
delicioso salame italiano
maturado picante, rodelas de

combinagéo de mozzarella de
bafala com gorgonzola,
pomodoro pelati, shitake
refogado no alho e azeite,
tomate seco, lascas de grana
padano e racula.

mozzarella de bifala, pomodori
pelati e lascas de grana padano.

Vpe (nneit

263,262 Brandi (tipica pizza italiana 277/275. Grandiosa 368,50 /7:79.50 290. Banana
bolinhas de mozzarella

de bifzla, pomodori pelati,
alcachofra, palmito e
abobrinha puxados na
mantsiga de sélvia, tomate
confitado, fatias de presunto
de parma e lascas de grana

5]
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de Napoli) =:65.00/r:7850
especialidade Alessandro &
Frederico com bufalina, queijo
grana padano, basilica,
pomodore pelati, tomate
cereja e azeite extra virgem.

Burrata =:59.50/r:8550 padano.
mozzarella de bufala recheada

com Mascarpone, tomate

cereja fresco, fatias de Parma,

ricula e cristais grana padano.

Sobre nossas pizzas

Temos porgdes individuais e a tdbua,
que serve duas pessoas. Todas as pizzas
podem ser feitas com borda tipo Brandi
(tipica de Napoli) ou sem borda.

Ve Dl

rs59.00

bananas cobertas por camadas
de aclicar e canela e castanhas do
para.

294 Chocolate #:57.00
chocolate com creme de avela
derretido
o lascas de chocolate branco.

: ,\Af Escolha 4 ingredientes de sua

Sqdpp W 5 2
~go> preferéncia. Feita com mozzarella
de bufala sem lactose.
129, Pizza sem gliten rs69.50



Acompanhamentos Duo 1 Acompanhamento
126 Picanha #:84 50 ; Molhos
. -7 Batatas Rusticas Risoto de Grana Padano | Poivre
172 Filé Mignon =:/5.00 Puré de B I ‘o Dijon
73 Supremo de Frango Organico r:57 00 Legumes Grelhados A
Siciliano Madeira
172 Salmdo 37850 Arroz Maluco 5
. ., 67.50 Arroz 7 Grios Fetuccini ASF Gorgonzola

175. St. Pierre Rrs6/, Batata Fritas com molho branc_o, -
177 Hamburguer da Casa =:44 50 Arroz com Brécolis noz moscada.,demlha. Manteiga de Ervas

de picanha com shitake, gorgonzola e Caesar Salad presunto cozido e ;

folhpas verdes. S 5 Py 3R parmesao Limao Sici%iano

(+ r312.00) Tagliatelle ao Funghi Light (Laranja c/Alho Por6)

a. g

e

(do mar)

. Salméao Grelhado
com risoto de alho poré ao molho de limae siciliano.

132 Peixe do Dia Grelhado =:79.90

com molho de améndoas, spaguetti de palmito,

vagem francesa e batata sautée com améndoas.

2. Pescada Amarela em Crosta de Limao Siciliano
Confitado e Alecrim =:79.50
com legumes grelhados ao molho de manjericao.

rs79.50

w
o

w
<

o

. Atum Grelhado com Crosta de Gergelim =:79 90
com pupunha grelhada, risoto de lim&o siciliano
e uvas com molho agridoce.

12:. Polvo Grelhado
com spaghetti de pupunha fresca, perfume de limao
siciliano, tapenade e ldminas de batata baroa sauté.

rs72,50

i

151

Filé Mignon ao Poivre #:/2 00
com risoto de Grana Padano e cebolinha.

Za 0N

2. Tornedor de Mignon r:/2 00

envolto no presunto de Parma, com molho madeira,
batatas rdsticas e arroz maluco.

s Saltimbocca alla Romana =:69 50

com gnocchi de semolina gratinado ao molho de
gorgonzola.

. Paleta de Cordeiro #:55.50

no molho do préprio assado e tagliolini
com manteiga e salvia.

. Paillard de Mignon #:4% 50

com fetuccini 2o molho branco, noz moscada, ervilha,
presunto cozido e grana padano.

. Picadinho ASFV 24500

tiras de carne, ervas frescas, farofa de alho, feijao.
arroz, ovo poché, couve mineira e banana.

. Filé Mignon a Parmegiana r:69,50

com arroz de brécolis e batata ristica.

(D e

P3es feitos artesanalmente em nossa padaria

201 Alessandro r:29.50
fatias de parma, rodelas de tomate
fresco, mozzarella de bufala e um
leve toque de azeite aromético no
pao ciabatta.

20z Valentina =239 50
pao australiano com salmao
gravilax marinado, alface americana,
cream cheese e endro dill.

309 Garcia D’Avila =339 50
paletade cordeiro aovinhotintocom
geleia de menta e crisp de cebola.

Ilriicone

‘2 Anibal

1 Vieira Souto

= Bardo da Torre =:37.90

croque monsieur no brioche
com presunto, molho branco e
queijo Ementhal. Acompanha
mix de folhas.

rs37.90

sanduba de mortadela com
tapenade de azeitonas.

rs39.50

linguica toscana picadinha com
geleia de tomate e whisky e brotos
de rdcula.

31

s
89

+ Cachorro-quente ASF

o Hambuguer A&F

7334,00
pao de leite, salsicha Viena,
mostarda Dijon em gréos e cebola
caramelizada na cerveja preta.
rs39.50

pao de brioche com gergelim,
200g de hambdrguer de picanha,
molho blue cheese, bacon
caramelizado, alface, tomate e

cebola roxa. Acompanha ceste de
batatas fritas crocantes.

27N

322 Brownie r:27 00

com mix de castanhas & sorvete

de baunilha com calda de chocolats.
323 Tiramist da Casa #:2550
325 Frutas da Estagdo #:12 50
226 Créme Brulee

com cardamomo e magé.
327 Mil Folhas  =:26.50

com crems pétiszidre e crems de aveld.

r$25.50

330

334.

. Petit Gateau de Chocolate =:29 00 VALORES POR FATIA OU SOBR TEIRA
com sorvets de baunilha. . e =

i iq 321/332. Torta de Limdo 727800/ =s 95,00
Crepe de Doce de Leite r:26.50 -
pincelado com chocolate, farofa de 323/235. Mousse de Chocolate =1 8-_‘-’ /
castanha e sorvete de baunilha. rs 105,00

33'. Gelato (1 ou 2 bolas) =2 12,50/23 00

Banana Caramelo 7:24 50

banana caramslizada ao forno, sorvets
de crame, farofa de castanha, regada
com calda de chocolats a parte.

'327. Cheesecake c/Amora  =:22 00/

rs 115,00

320 Pudim de Leite =218,00/r: 59 00

z11. Pavé de Doce de Leite

rs18,00/
99.00

Garcia D'Avila, 134 / Ipanema | Telefones: 21 2521-0828 / 2522-6848 | De segunda a domingo de 8h a Oh | Procon: 151.
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s7s. Espresso #1600

saz Machiatto #:6 90
espresso com espuma de leite cremosa.

. Cappuccino r:/ 50
original cappuccino italiano: espresso e
leite vaporizado bem denso e cremoso.

s77.Latte rs8,20
tradicional café com leite, espresso e
leite vaporizado servido na caneca.

57z Latte Machiatto #:9.00
espresso e leite cremoso acompanha
doce de leite da casa.

s79.Mocha r:9.00
ganache de chocolate, espresso e leite
cremoso.

sz0. Caramel Mocha r:9.50
caramelo artesanal, espresso, leite
vaporizado e chantilly.

sat. AleSFred #3950
ganache de avel, espresso e leite
vaporizado com togue de Nutella.

sa2. Chocolate Quente r:9.50
chocolate meio amargo feito com leite
vaporizado e marshmallow.

&@éz S

=s10,50
rs11.60

255 Refrigerantes =:4.90

253 Bohemia
222 Stella Artois

2e6 Iced Tea r16.50

267 Suco de Laranja =:11.50

SOMEMIA

s

2e2 Suco de Abacaxi com Gengibre e Mel #:73 00

2e2 Suco de Melancia com Limédo e Gengibre

290 Suco de Mamdo com Laranja =:13 .00

503 Suco de Tomate Temperado r:12 00

494 Mate rs7,00

295 Agua sem Gas 714,00

295 Agua com Gas 726,00

297 Agua Mineral 25oml :10.50
S.Pellegrino-ltélia

192 Agua Mineral sgooml 711650
S.Pellegrino-ltélia

295 Agua Panna Mineral 250ml #:10.50
Natural-ltélia

s00 Agua Panna Mineral sgooml r:14 .50
Natural-ltélia

rs13.00

Otloden o Koornes

so1. Kir r331,00
soz. Kir Royal #:22.00

512.Sex on the Beach vodka, peach, suco de laranja e

grenadine. =:24.50
512 Piia Colada rum, suco de abacaxi o leite de coco. 752
514. Daiquiri rum, tripe zéc e limdo ou morango. r:2450

515. Alexander brandy, cacau & creame. 732250
514. Mojito rum, hortsl3 e club soda. =:23.80

517. Margarita tequila, cointreau e limdo, #:24 50
512 Cuba Libre rum, coca-cola & limgo. 22050

s12. Shot Tequila tequila, sal & lim3o. =218.50

525 Sambuca =:26.90 522 Bacardi r:27.00

52« Frangélico r:26.90 525 Red Label r:26 90

s27. Grappa Italiana =:26 90 525 Black Label #:27 50
o s2z Cointreau r:26 90 527 Jack Daniel's =:27 50

s2o. Amarula =:26.90 s25. White Horse r:24.00

s30.Licor 43 =:26.90

531 Limoncello =:26.90
s32 José Cuervo r:1950
s3: Rémy Martin 7242 00

520 Black & White =:24 00
s0s Whisky 8 anos =:23.00
s0s Whisky 12 anos =22

7.50

Proibida a venda de bebidas alcotlicas para menores de 18 anos.



