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ANTIPASTI

Couvert -  Capponata siciliana, manteiga e cesta de pães variados

Tartar de Atum e Salmão  - com avocado e cebola caramelizada 

Steak Tartar - carne cortada na ponta da faca e batata rustica com tempero clássico 

Calamari Grelhado - lula, molho picante e limão siciliano

Carpaccio Classico - Finas fatias de mignon com rucola, Lascas grana padano ,

 alcaparra e torradas de focaccia

Burrata Mediterranea - com pesto nozes e presunto de parma com caspponata siciliana

Camarões Crocantes - com maionese defumada e laranja

Bruschetta - de Brie, presunto de parma e geleia de damasco , a Classica com tomate e cereja

 alho e azeite extra e Burrata  com salmão defumado marinado 

Insalate del mercato

Salada Negresco - burrata, ovo, atum confitado, batata, azeitona, e alici ao vinagrete

Salada De Frutos Do Mar do Mercado - camarão, polvo, lula,manga, shitaky

no azeite mediterraneo

Salada da Valentina - folhas verdes, avogado, castanha do pará e queijo canastra e abacaxi

Ciclamino - fatias de filé de frango, folhas nobres, tomate cereja, brie,

palmito, manga e presunto de parma 

Figo Grelhados - com lascas de grana padano, presunto de parma, nozes,

com vinagrete de mel e mostarda e chips de banana da terra.
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Polvo e lula D.O.C. com batata ao forno com alecrim e abobrinha crocante no azeite 

extra virgem, pimenta e sal 

Brie e Figo na panela -  assado no forno com nozes pecan, amendoas, avela, ameixa, 

levemente tostados e mel trufado com toque de geleia  damasco e parma crocante

Fritto misto do A.F -  camarao lula e polvo crocantes e spaghetti de abobrinha assada no forno

regado ao molho siciliano, limao extra virgem, pimenta, sal e mostarda com mel trufado

Polenta da casa -  com taleggio , ovo e funghi porcini regados com azeite de trufas
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com ragu de ossobuco e linguiça toscana
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Arancini -  bolinho de risotto a siciliana com mussarella de bufala deretida tomate e pesto 

polvilhado com granapadano
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Classica de Alecrim com flor de sal e extraviregem

Grana padano

Napolitana extravirgem alho confit alecrim e tomate

Brandi A.F Tomate e mozzarella de bufala deretida 

LE NOSTRE FOCACCE  

Polvo alla mediterranea - polvo grelhado com tomate cereja azeitona preta batata assada 

cebola roxa e rucula temperado com azeite extra virgem, limao, pimenta, sal e toque de paprica 
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azeite extra virgem, manjericão e perfume de alho.

tomate, majericão, perfume de alho e dedo de moça.

PASTE E RISOTTI

Penne Pomodoro e Basilico

Pappardelle Com Ragu De Ossobuco

Rigatoni Del ’’Baucha’’- fungui porcine e roti de fonduta de burrata

Linguini Com Vougole Di Santa Catarina

Spaghetti Ai Fruti Di Mare - lula, camarão e polvo puchado no vinho branco com tomate,

Spaghetti Carbonara - gema de ovo e guanciale.

Risotto De Filetto - Filé Mignon Em Tiras Grelhados Com Redução

De Vinho Tinto, Fonduta De Padano e Castanha Do Pará

Risotto De Gamberi  In Rosso - camarão puchado no vinho savignon branco, 
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PASTA FRESCA - Produzida na casa

Raviole Di Mozzarella Di Bufala - al pomodoro e basilico

com bisque de camarões.

Tortelli De Zucca Com Ragu Di Camarão -  recheado de abobora e queijo catupiry

Tortelli Di Brie E Damasco - fonduta de grana padano com crocante de parma

e geleia de pimenta

Ravioli De Ricota e Espinafre - com fonduta de granapadano e creme de trufas

Ravioli de vitela  - ao molho  roti de cordeiro assado no forno 24 horas em reduçao de laranja e

 fonduta de pecorino.

Gnocchi Alessandro e Frederico - fonduta de brie, gorganzola, grana padano e
presunto de parma e nozes

Gnocchi Moda Cheff - com tiras de filé mignon puxado na cebola flambada,

vinho madeira e pancetta temperada com toque de gargonzola

Lazanha Della Noma Gratinada

99,Massa fresca produzida na casa -  camarão grelhado, limão siciliano, pomodoro e rúcula

Gnocchi de camarão - camarão flambado com pomodori e shitaky no prosecco e rúculas
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acompanha risotto de açafrão

e gnocchi burro salviaem gabbia de parma

de ervas com tomate seco e lâminas de batata baroa sauté com toque de páprica.

ALLA GRILHA

Poivre
Mostarda
Cimicurry

Risotto De Grana Padana 
Risotto de limao siciliano
Gnocchi com tomate e mussarela de bufola deretido 
 Beringela a parmediana

Citrico
Yogurt
Mediterraneo

CARNI E POLLAMI

Oriecchia di Elefante - costoletta alla milanese com rúcula, tomatinho e limão siciliano.

Tornedor de Parma - filé mignon, panache de funghi, com fonduta de gorgonzola

Mignon al Poivre -  acompanha risotto de grana padana

Tagliata  com funghi porcini ou limao siciliano  - File mignon fatiado, ao molho de 

limão siciliano ou fung porcini servido com massa fresca  produzida na casa no burro e salvia 

 PEIXES E CRUSTÁCEOS
Polvo a nossa moda - spaghetti de pupunha fresca, perfume de limão sicilano, tapenade 

Cherne em Crosta de Majericão - com gnocchi a papalina cremoso de tomate e orégano.

Peixe do Dia - com crosta de limão siciliano, molho bisque, shitaky e pure de batata roxa

Camarão Flambados VG - com vodka en redução de maracuja com taglioini neri.

  Atum em crosta de gergilim - atum selado em crosta com pupunha gralhada, risotto 

de limão siciliano ao molho teriaki

Carnes
Filetto Di Manzo

Picanha Nobre Black Angus

Bife de Ancho

Peito De Frango

Peixe
Atum fresco 

Salmão Fresco

DOLCI

Sable de cacau, mousse ganache de chocolate, doce de leite  e pistache granulado,

sorvete de baunilha e calda de chocolate

 

Tiramisu Classico della Mamma  ‘‘Tereza’’

Creme Broule al Pistacchio e praline de frutas citricas

Mousse Chocolate Belga com Gelato com praline de castanha e frutas vermelhas
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Peixe do dia
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Paleta de cordeiro - braseada por 48 horas com especiarias, acompanha gnocchi 

de mandioquinha dourados na fonduta de granapadano
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Salada de Figo 
Batata ao forno com alecrim  
Legumes grelhados

Tortino de baunilha, suspiro de chocolate e amendoas filetadas 
com sorvete de creme e calda de chocolate quente 

Eclaier de pistache e baunilha com sorvete de creme e calda de chocolate quente 

Frutas Vermelhas com creme de amendoas e creme patissiere de baunilha 

com sorvete de creme e calda de chocolate quente 
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Profiteroles  della casa - com sorvete de baunilha e cobertura de chocolate belga 42,

74,Gnocchi ao ragu de ossobuco e funghi porcini - no creme de granapadano    

Ravioli De figo e nozes  no creme de pecorino e roti de pato, e gotas de limao siciliano
e parma crocante  
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